
Promotiefolder 
dinsdag 27 juli tot en met 31 juli

Dinsdag 27 juli zijn wij terug open vanaf 8.00 uur.     

GRATIS 500g gehakt*

Bon enkel geldig op dinsdag 27/07/2021
enkel geldig bij keurslager Stevens-Van De Vyver (1 bon per klant)
*Opgelet deze dag geldt de reclame van ons gehakt 750g + 250g gratis nietBON

✂✂
Panklaar van de week: 

rundtasje 
fijn gesneden rundsvlees 
gevuld met knapperige 
wokgroenten afgewerkt  

met een marinade. 

3 + 1  gratis

Charcuterie van de week: 

Jamon de Teruelle 
daar zijn geen woorden voor  

gewoon lekker.  
(meer informatie op de achterzijde) 

150g + 50g   gratis

Salade van de week: 

kip carpaccio 
fijn gesneden Italiaans  

kippenwit met huisgemaakte 
vinaigrette, rucola en  

gedroogde tomaatjes.

150g + 50g   gratis

Lekker idee van de week:  

gebakken kipfilets
met indische currysaus 

½ gebakken kipfilet met een 
lekkere pittige currysaus.  

(lekker met rijst of tagliatelle)

3 + 1  gratis

STEVENS-Van De VYVER



OPENINGSUREN:
Maandag: 08u00 - 12u30   13u30 - 18u00
dinsdag: 08u00 - 12u30   13u30 - 18u00
woensdag: GESLOTEN
donderdag: 08u00 - 12u30   13u30 - 18u00
vrijdag:  08u00 - 12u30   13u30 - 18u00
zaterdag: 08u00 - 16u00
zondag: GESLOTEN

Alto Mijares is gelegen in het zuiden van Spanje,  
in de provincie Teruel (Aragón).

Niet elke Teruelham is een top Teruelham.  
Niet enkel de uitzonderlijke ligging van het huis Alto Mijares, 

maar ook de natuurlijke en uitzonderlijk lange rijping van 
24 maanden maakt het verschil. Reeds na veertien maanden 
kent het ‘Consejo Regulador de la Denominación de Origen 

Protegida Jamón de Teruel’ het certificaat toe.  
Tien maanden langer rijpen, geeft tien maanden meer aroma.

Alto Mijares heeft reeds decennia lang afspraken met 
varkensboeren in de regio Teruel om een constante 

vleeskwaliteit te kunnen ontvangen. Zo zijn ze ook zeker dat 
ze enkel zware hammen ontvangen met een welomschreven 

vetpercentage om hun hammen tien maanden ouder dan een 
gewone Teruelham te laten worden. Het vakmanschap maar 

ook de unieke ligging geven de ham een aantrekkelijk heldere 
kleur, een karaktervol aroma en een uitgesproken fijne en lichte 

gezouten smaak.

 

STEVENS-Van De VYVER
verbrandendijk 1 - 2070 Zwijndrecht

www.keurslagerstevens-vandevijver.be
stevens_vandevijver@skynet.be

 Jamón Teruel D.O.
minimum 24 maanden gerijpt

van ALTO mijares 


