
Keurslager Stevens-Van De Vyver 
Verbrandendijk 1 - 2070 Zwijndrecht
www.keurslagerstevens-vandevijver.be
stevens_vandevijver@skynet.be

Reclamefolder 11 tot 23 februari

Week van 11 tot 16 februari

• Valentijnsalade: 150g + 50g gratis
• Kalkoenblokjes met prei in witte wijnsaus: 750g + 250g gratis
• Italiaanse ham: 150g + 50g gratis
• Steak d’Anvers: 3 + 1 gratis

Week van 18 tot 23 februari

• Kipfilet kebab: 3 + 1 gratis
• Mosseltjes in tartaar: 150g + 50g gratis
• Tagliatelli con pesto: 750g + 250g gratis
• Spaanse salami: 150g + 50g gratis

GROENTENPUREE

Ingrediënten (4 pers.)
•	 1 kg aardappelen
•	 200 g wortelen in schijfjes
•	 200 g spruitjes
•	 200 g broccoli
•	 Nootmuskaat
•	 Kippenfond
•	 peper & zout

Bereidingswijze
Aardappelen 10 min. koken in kippenfond. 
Spruiten en wortelen toevoegen en 10 
min. laten meekoken. Broccoli roosjes 
laten meekoken voor 6 min. Alles afgieten 
en fondvocht bijhouden.
Kruiden met peper, zout en nootmuskaat. 
Puree stampen en indien te droog fond 
toevoegen

Smakelijk!

U aangeboden door uw Keurslager

Wij gaan er eventjes tussenuit vanaf 
donderdag 7 maart tot en met dinsdag 19 maart.  

Donderdag 21 maart zijn wij terug open vanaf 11.00 uur.  
De folder voor het verlof volgt nog.


